
La Carte

TRAITEUR
Entrées   n  Plats   n  Salades   n  Desserts

Valanjou

Cocci Market - ZC La Bourchardière - VALANJOU
49670 Chemillé-en-Anjou

Tél : 02.41.45.44.06
valanjoualimentation@orange.fr

Suivez nous sur Facebook : CoccinelleValanjou



n  Entrées chaudes
l Bouchée «maison»
  au Ris de Veau ou St Jacques   4,95 € / pers
l Jambon braisé au Porto    3,95  € / pers
l Coquille St Jacques     4,95 € / pers
l Cocotte de fruits de mer sauce sublime  5,95 € / pers
l Feuilleté de canard aux champignons  5,95 € / pers
l La Gouline      5,95 € / pers

n  Plats
l Rôti de veau sauce champignons   5,95 € / pers
l Filet mignon de porc
  sauce morilles ou moutarde   6,95  € / pers
l Filet de canard
  aux trois poivres ou à l’orange   8,50 € / pers
l Poulet à l’angevine     5,95 € / pers
l Blanquette de veau     6,95 € / pers
l Daube de joue de porc    7,50 € / pers
l Sot l’y laisse de dinde Marengo   7,95 € / pers
l Suprême de pintade au Porto   7,95 € / pers
l Jambon en croûte (mini 20 pers.)   7,95 € / pers
l Pavé de saumon à l’oseille    7,50 € / pers
l Pavé de merlu ou dos de cabillaud 
   sauce au beurre blanc    7,50 € / pers

n  Garnitures
l Tomates provençales ou fagot de haricots verts
   ou riz ou pommes à l’anglaise   0,95 € / pers
l Mogettes à l’ancienne    1,60 € / pers
l Gratin du soleil     2,50 € / pers
l Poêlée de champignons persillades  2,90 € / pers
l Gratin dauphinois ou de courgettes  2,00 € / pers
l Salade verte vinaigrette   0,60 € / pers



Entrées froides  n
l Coquille surimi et crevettes 3,50 € / pers
l Délice nordique 5,95 € / pers
l Terrine aux noix de St Jacques * 3,50 € / pers
l Coquille au saumon 4,95 € / pers
l Salade périgourdine 6,95 € / pers
l Avocat et crevettes sauce cocktail 3,50 € / pers
l Melon et chiffonade de jambon de Vendée 2,90 € / pers
l Foie gras 40g / pers 4,95 € / pers

* Produits sous traités

n  Plats uniques
l Tartiflette	 4,95	€	/	pers
l Hachis parmentier  4,95 € / pers
l Parmentier de canard ou d’andouillette  5,95 € / pers
l Lasagnes 5,95 € / pers
l Cassoulet de canard 9,95 € / pers
l Paëlla maison  8,95 € / pers
l Cuisse	de	canard	confit
   pommes sarladaises  8,50 € / pers
l Choucroute  9,95 € / pers
l Couscous royal 9,95 € / pers
l Tajine de poulet aux abricots  7,95 € / pers
l Rougail de saucisse et son riz  8,95 € / pers
l Choucroute de la mer 11,95 € / pers
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n  Salades
Duo de céléri carotte, Carottes rapées, Concombre à la crème, 
Céléri rémoulade, Piemontaise, Piemontaise au thon, Torsades 
à la paysanne, Salade Neptune*, Taboulé*, Champignons à la 
grecque*, Champignons à l’angevine*,  Salade Marco Polo*, 
Salade Landaise*, Salade vendéenne, Salade Fraîcheur, Salade 
Joséphine, Salade Juvamine, Salade italienne, Salade angevine.
* Produits sous traités

n  Suppléments possibles
l Tranche de rôti de porc   19,95 € / kg
l Haut de cuisse de poulet  17,95 € / kg
l Tranches de rôti de boeuf  25,95 € / kg
l Tranche de jambon blanc  20,95 € / kg
l Filet de poulet mariné  18,90 € / kg

n  Fromage et desserts
l 1 plateau assorti (Brie, Emmental, Chèvre) 0,80 € / part
l 1 Tartelette aux pommes ou multifruits   1,80 € / part
l 1 Eclair chocolat ou café   2,50 € / part
l 1 Corbeille de fruits   Tarif selon fruits de saison

Formule 7 e
l 230 g de Piemontaise
   ou  Taboulé
l 2 Tranches de saucisson à l’ail
l 1 tranche de rosette ou
   50 g de rillettes de porc
l 1 tranche de rôti de porc
l  Chips
l 1 part de Camembert
l Fruits

Pain en sus

Formule 9 e
l 230 g de salade au choix
l 2 Tranches de saucisson à l’ail
l 1 tranche de rosette
l 50 g de rillettes de porc
l 1 tranche de rôti de porc
l 2 tranches de rôti de boeuf
l  Chips
l 1 part de Camembert
l Fruits

Pain en sus


